Kaffee-Kardamom Milchreis

Zutaten:

100 g Risottoreis

20 g Kristallzucker

20 g brauner Zucker

11 Milch

1 Stk. Vanilleschote

100 ml Kaffee

% Teeloffel Kardamom gemahlen
Ol zum Anrésten

Zubereitung:
Fir den Milchreis zunichst Risottoreis mit etwas Ol - ohne Farbe - anrdsten und mit Kaffee

abléschen. Danach unter standigem Rihren nach und nach die Milch eingieRen, Kardamom, Zucker

& Vanilleschote hinzugeben und den Reis weichkochen.

Tipp: Zum Schluss den Milchreis eventuell mit etwas Amaretto verfeinern und mit Frichten

verzieren.

Wir wiinschen Ihnen viel Spal beim Nachkochen und einen guten Appetit!

Ihr Team vom Rainers Hotel Vienna
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